
«  M  E  N  U  S    E s c a p a d e s  » 
 

 

Menu  E S C A P A D E S  à  75 € :   

Amuse bouche +1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert + café & mignardises 

 

Menu  E S C A P A D E S à   85 € :   

Amuse bouche + 1 Entrée + 2 Plats + 1 Dessert + café & mignardises 

FOIE GRAS  

DE CANARD 

SAINT-JACQUES 

CABILLAUD 

DAURADE ROYALE 

CANETTE 

SELLE DE VEAU 

BOLERO 

MONTE CARLO BAY 

En compression / chutney de coing  

& poudre de fruits du mendiant 
 

OU 
 

Poêlées / onctuosité de céleris /  

pomme verte à l’huile de vanille 

  

 

Confit / pop corn & raviole de brandade au vert 
 

OU 
 

Cuisinée dans un jus de bouillabaisse West Indies / 

Frégola Sarde 
 

 ET / OU 
 

Rôtie aux noisettes/ quinoa & finger de barba juan 
 

OU 
 

Cuisinée à la casserole / fruits & légumes d’hiver / 

Jus à l’épine vinette 
 

 

PRE DESSERT 
 

 

De fruits exotiques au sésame 

Ananas / passion / mangue 
 

OU 
 

Chocolat / Spéculos / Maracudja 
 

 

Café & mignardises 


