
 «  M  E  N  U  S    E s c a p a d e s  » 
 

……Menus disponibles le soir uniquement 
 

 
Menu  E S C A P A D E S  à  70 € :  1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert + café 
Menu  E S C A P A D E S à   80 € :  1 Entrée + 2 Plats + 1 Dessert + café 

  
    

Foie gras de canard En compression / Aigre doux de kumquat 
/ Manioc 

 

Ou 
 

Langoustines  Texture de petits pois carotte à la            
française 

 
 
Bar de ligne Rôti au fenouil cuit & cru /  

Bouillon de légumes à la badiane 
 

Ou 
 

Saumon Bio Mariné aux agrumes puis confit dans une 
huile de Roucou, risotto vert aux 
courgettes trompettes 

 

ET / OU 
 
 

Volaille de Bresse Cuisiné aux asperges / polenta crémeuse  
aux macis 

 

Ou 
 

Agneau de lait Cuit à basse température au parfum 
conjugué /  
Taboulé de Quinoa 

 
 

Croquant de fraise  Rafraîchi au balsamique & chantilly 
             
 

Ou 
 

Barre Chocolatée  Crème glacée au spéculos / Noisettes 
Gianduja              


